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鳴門市観光振興課 TEL:088-684-1157 FAX:088-684-1339 

E-mail:kankoshinko@city.naruto.i-tokushima.jp

～～ 概要 ～～

時間は14時～16時 ※オンライン開催分は後日配信あり
詳細は、参加申し込みを頂いた皆様へお知らせします。

●対象者
市内に店舗を有し、鳴門海峡の海の幸を使ったメニューを提供できる宿泊施設、飲食店等

●その他
参加費は無料ですが、現地までの交通費と試食代は実費 取材撮影など、グルメ開発にか
かわる材料費は実費負担となります。
☆メディア向けプレスリリース、お披露目会、パンフレットなど大々的

にPRを行います。
☆開発スタッフ リクルート じゃらんリサーチセンター

ご当地グルメ開発プロデューサー 田中優子さん 前田将汰さん
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カンブリア宮殿でも紹介され
9ヵ月で総額4億円売り上げた!

鳴門市と南あわじ市共同グルメ開発企画 ”うずの幸グルメ“
36施設!51メニュー 現在販売中!

「うずの幸グルメ」共通ルール
365日提供できる、鳴門海峡近海でとれた旬の魚介を3種類以上使う、
２市の食材を使用するなど。

今年でうずの幸グルメ開発プロジェクトは３年目を迎えます。
ぜひご参加ください!

うずしおぐるぐるHP

１回目 ７月20日（木） うずの幸グルメ新メンバー向け説明会 オンライン

２回目 ９月13日（水） うずの幸グルメの魅力について オンライン

３回目 ９月下旬 2市交流うずの幸試食＆ワークショップ 場所:南あわじ市

４回目 10月中旬 2市交流うずの幸試食＆ワークショップ 場所:鳴門市

５回目 10月24日（火） 取材撮影、お披露目会の説明など オンライン

●説明会＆2市交流型ワークショップなどの開催 なるべく全てにご参加ください


